APPETIZERS

Voor de hele dag
Slakken in kruidenboter 13
Oeufs mayonnaise o 7
Zeeuwse Creuse No.3 per stuk 4
Pata negra 50 gr/100 gr 10/19
Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata e 8
Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt e 8
Kaasselectie van fromagerie CAmuse o 15

LUNCHAANRADER

Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen
Steak tartaar op klassieke wijze, frites, salade 22,5
Tartaar van rode biet, champignons, frites, salade 19

BIB GOURMAND MENU &)

We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert
Driegangen-chefsmenu 45
Viergangen-chefsmenu 55

BIJGERECHTEN
Frites met mayonaise 6
Gemengde salade 6
Seizoensgroenten 7
Pommes mousseline, truffel 6

Allergieén of dieetwensen? Laat het ons weten!

UIT DE KEUKEN

Kies a la carte of bestel het Bib Gourmand menu

Gerookte lamsham, hummus, tabouleh, za’atar, spinazie 19
Makreel, venkel, komkommer, groene appel, dille 20
Salade van geroosterde knolselderij, girolles, walnoot, truffel 18
Kreeft, watermeloen, pata negra, zeekraal, vanille 32
Gazpacho, ananastomaat, feta, mafs, jalapeno, koriander o 16
Mosselen op Normandische wijze, cider, appel, spek 18
Proeverij van diverse voorgerechten voor 2 personen 42
Rogvleugel, risotto, citroen, tuinboon, asperge, Parmezaan 28
Caponata, gefrituurde courgettebloem, burrata, romescosaus ¢ 21
Artisjok, poivrade, pappardelle, girolles, Parmezaan o 21
Geroosterde Ibérico pluma, gnocchi, puntpaprika, chimichurri 28
Geconfijte eendenbout, nectarine, rode biet, verveinesaus 26
Softijs & toppings 8,5
Clafoutis, kers, verveine 10
Brioche, abrikoos, citroentijm 10
Millefeuille, pure chocolade, framboos 12
Soufflé, melkchocolade, hazelnoot, cassis om re delen 16
Kaasselectie van fromagerie CAmuse 15
SPECIALITEITEN
Pastei kwartel, maishoender, pistache, girolles, kruidensalade 21
Bouillabaisse, saffraan, pesto, rouille 29

Geroosterd runderstaartstuk, asperge, truffelmousseline, girolles 27

e Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd




