APPETIZERS

Voor de hele dag

Slakken in kruidenboter

Oeufs mayonnaise e

Zeeuwse Creuse No.3 perstuk

Pata negra 50 gr/ 100 gr

Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata o
Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt
Kaasselectie van fromagerie CAmuse o

LUNCHAANRADER

Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen

Steak tartaar, groene salade, frites Franse of Thaise stijl
Tartaar van rode biet en champignon, groene salade, frites o

22,5
19,5

BIB GOURMAND MENU &

We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert

Driegangen-chefsmenu 49,5

Viergangen-chefsmenu 62,5
BIJGERECHTEN

Frites met mayonaise 6

Gemengde salade 6

Seizoensgroenten 7

Asperges 8,5

Allergieén of dieetwensen? Laat het ons weten!

UIT DE KEUKEN

Kies a la carte of bestel het Bib Gourmand menu

Runderstaartstuk, filet americain, ansjoviscreme, radijs, rode ui 20
Gemarineerde hamachi, asperge, rettich, ponzu, groene curry 22
Stracciatella, groene asperge, rabarber, pistache, basilicumolie ¢ 19
Vongole, kokkels, sereh, gember, peper, koriander, knoflook 20
Roerei, morieljes, artisjok, bieslook, Belper Knolle, tuinkers o 18
Aspergesoep, gerookte forel, haringkaviaar, roomse kervel 15
Proeverij van diverse voorgerechten voor 2 personen 46
Maishoender, cassoulet, artisjok, tomaat, boontjes, dragon 25
Asperges, morieljes, anijschampignon, hoeve-ei, truffelsabayon « 24
Geroosterde venkel, burrata, citrus, tomaat, brandade, saffraan ¢ 20
Zeebaarsfilet, asperge, tuinboon, lamsoor, waterkers, kropsla 28
Kreeftrisotto, octopus, reuzengarnaal, coquille, vongole, bourride 36
Lamsbout en -schouder, fregola, asperge, courgettebloem, tijmjus 29
Softijs & toppings 8,5
Baba au café, mascarpone, marsala 12
Rabarber, yoghurt, meringue 10
Religieuse, macadamia, dulce de leche 12
Le Courchevel, crépe, sinaasappel, Grand Marnier, kardemom-ijs 12
Kaasselectie van fromagerie CAmuse 15
SPECIALITEITEN
Pastei van voorjaarsgroenten, antiboise, Comté, kruidensalade « 21
Entrecote van weiderund 500 gr; frites, rodewijnsaus voor 2 personen 70
Gebraiseerde kalfsborst, zwezerik, paddenstoelen, puree, cepesjus 32

e Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd




