
    

  

	 Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd

 	 Steak tartaar op Thaise wijze, limoen, vissaus, cashew, sriracha
	 Ajo blanco, watermeloen, daslook, tomaat, gamba’s, pata negra	
	 Galette, cœur de bœuf-tomaat, Lazuli, sjalotsoubise, olijf
	 Pasteitje, ragout van kreeft, garnaal, coquilles, kokkels, basilicum
	 Peulvruchtensalade, burrata, olijfolie, citroen, munt, tuinkers
	 Pâté en croûte, gevogelte, pistache, girolles, truffel, rabarber 
	 Proeverij van diverse voorgerechten  voor 2 personen       

	 Allergieën of dieetwensen? Laat het ons weten!

A P P E T I Z E R S A P P E T I Z E R S 
Voor de hele dag

L U N C H A A N RA D E R L U N C H A A N RA D E R 
Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen

B I B  G O U R M A N D  M E N U B I B  G O U R M A N D  M E N U 
We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert

B I J G E R E C H T E NB I J G E R E C H T E N

	 Slakken in kruidenboter  	 	  
�	 Oeufs mayonnaise  			 
	 Zeeuwse Creuse No.3  per stuk		
	 Pata negra  50 gr / 100 gr	 	  
	 Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata	
	 Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt
	 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse
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	 Steak tartaar op klassieke wijze, groene salade, frites
	 Tartaar van rode biet en champignon, groene salade, frites

	 Driegangen-chefsmenu 
	 Viergangen-chefsmenu

	 Frites met mayonaise     
	 Gemengde salade                                           
	 Seizoensgroenten      
	 Pommes mousseline met truffel

22,5
19

49,5
62,5

6
6
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U I T  D E  K E U K E N U I T  D E  K E U K E N 
Kies à la carte of bestel het Bib Gourmand menu

	 Harderfilet, artisjok, kokkels, oesterzwam, paling, oestersaus
	 Geroosterde spitskool, paddenstoel, XO-glaze, karnemelksaus
        	 Risotto, eekhoorntjesbrood, BBQ-asperge, girolles, zomertruffel
          	 Geroosterde Ibérico pluma, gnocchi, padrón, kersenchimichurri
         	 Tamme eendenborst, nectarine, peultjes, verveinesaus
	 Coquilles, appel, selderij, lardon, haringkaviaar, hazelnoot     

            	 Softijs & toppings 
          	 Rabarber, yoghurt, meringue
	 Le Courchevel, crêpe, sinaasappel, Grand Marnier, kardemom-ijs
	 Omelette sibérienne, zwarte sesam, framboos, vlierbloesem
	 Soufflé, hangop, kers
        	 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse

S P E C I A L I T E I T E NS P E C I A L I T E I T E N

        	 Krokante kalfszwezerik, pinda, ananas, pommes Pont-Neuf 
	 Gegrild runderstaartstuk, asperge, girolles, zomertruffel, jus        		
	 Oosterse krab- en rivierkreeftjessoep, kokos, gember, koriander
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