APPETIZERS

Voor de hele dag
Zuurdesembrood van Fort Negen met beurre de baratte 35
Slakken in kruidenboter 13
Oeufs mayonnaise ° 7
Zeeuwse Creuse No.3 perstuk 4
Pata negra 50 gr/ 100 gr 10/19
Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata ° 8
Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt o 8
Kaasselectie van fromagerie CAmuse o 15

LUNCHAANRADER

Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen
Steak tartaar op klassieke wijze, groene salade, frites 22,5
Tartaar van rode biet en champignon, groene salade, frites 19

BIB GOURMAND MENU &

We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert
Driegangen-chefsmenu 49,5
Viergangen-chefsmenu 62,5

BIJGERECHTEN
Frites met mayonaise 6
Gemengde salade 6
Seizoensgroenten 7
Pommes mousseline met truffel 6

Allergieén of dieetwensen? Laat het ons weten!

UIT DE KEUKEN

Kies a la carte of bestel het Bib Gourmand menu

Steak tartaar op Thaise wijze, limoen, vissaus, cashew, sriracha 20
Ajo blanco, watermeloen, daslook, tomaat, gamba’s, pata negra 20
Galette, cceur de boeuf-tomaat, Lazuli, sjalotsoubise, olijf « 18
Pasteitje, ragout van kreeft, garnaal, coquilles, kokkels, basilicum 32
Peulvruchtensalade, burrata, olijfolie, citroen, munt, tuinkers o 18
Paté en crotite, gevogelte, pistache, girolles, truffel, rabarber 19
Proeverij van diverse voorgerechten voor 2 personen 46
Zeebaars, artisjok, kokkels, oesterzwam, paling, oestersaus 28
Geroosterde spitskool, paddenstoel, XO-glaze, karnemelksaus ¢ 21
Risotto, eekhoorntjesbrood, BBQ-asperge, girolles, zomertruffel ¢ 23
Geroosterde Ibérico pluma, gnocchi, padrén, kersenchimichurri 31
Tamme eendenborst, nectarine, peultjes, verveinesaus 26
Coquilles, appel, selderij, lardon, haringkaviaar, hazelnoot 36
Softijs & toppings 8,5
Blauwe bes, pecan, melkchocolade 13
Omelette sibérienne, zwarte sesam, framboos, vlierbloesem 13
Abrikozentartelette, bijenwasijs, bijenpollen 14
Soufflé, hangop, kers 14
Kaasselectie van fromagerie CAmuse 15

SPECIALITEITEN

Krokante kalfszwezerik, pinda, ananas, pommes Pont-Neuf 34

Gegrild runderstaartstuk, asperge, girolles, zomertruffel, jus 32

Oosterse krab- en rivierkreeftjessoep, kokos, gember, koriander 15

e Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd




