
    

  

	 Deze gerechten zijn vegetarisch of kunnen vegetarisch worden geserveerd

 	 Steak tartaar, kaviaar, oestercrème, pommes paille, shiso
	 Gerookte zalmforel, venkel, zeekraal, citrus, kummel, forelkuit	
	 Schorseneersalade, groene curry, beignets, mizuna
	 Roergebakken mosselen, normandesaus, cider, lardon, peterselie	
	 Pâté en croûte van Baambrugs big, hazelnoot, abrikoos, lardo
	 Roerei, eekhoorntjesbrood, cantharel, bieslook, herfsttruffel 
	 Proeverij van diverse voorgerechten  voor 2 personen       

	 Allergieën of dieetwensen? Laat het ons weten!
	 Vraag ons team naar een kindermenu

A P P E T I Z E R S A P P E T I Z E R S 
Voor de hele dag

L U N C H A A N RA D E R L U N C H A A N RA D E R 
Wisselend lunchgerecht, snel en in het seizoen

B I B  G O U R M A N D  M E N U B I B  G O U R M A N D  M E N U 
We lichten graag toe wat onze chef vandaag serveert

B I J G E R E C H T E NB I J G E R E C H T E N

	 Zuurdesembrood van Fort Negen met beurre de baratte 
	 Slakken in kruidenboter  	 	  
�	 Oeufs mayonnaise  			 
	 Zeeuwse Creuse No.3  per stuk		
	 Pata negra  50 gr / 100 gr	 	  
	 Focaccia, puntpaprika, ansjovis, gremolata	
	 Gefrituurde pompoen, granaatappel, limoenyoghurt
	 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse

3,5
16
7
4
10/19
8
8
18

	 Pastei met kalfsvleesragout, paddenstoelen, groene salade
	 Pastei met paddenstoelenragout, groene salade

	 Driegangen-chefsmenu 
	 Viergangen-chefsmenu

	 Frites met mayonaise     
	 Gemengde salade                                           
	 Seizoensgroenten      
	 Pommes mousseline met truffel

22,5
19,5

49,5
62,5

6
6
7
6

U I T  D E  K E U K E N U I T  D E  K E U K E N 
Kies à la carte of bestel het Bib Gourmand menu

	 Rogvleugel, aardpeer, kruidenzwam, grenobloisesaus
	 Gestoofde witlof, pastinaak, peer, roquefort, walnoot        		
	 Pompoenrisotto, gerookte burrata, beukenzwam, gremolata
          	 Konijnenbout, bruin bier, spitskool, pruim, kruidkoeksaus
         	 Ribeye, frites, groenten, knoflookjus  voor 2 personen  
	  

            	 Softijs & toppings
	 Millefeuille, hazelnoot, vanille
	 Île flottante, citrus, meringue 
	 Basque cheesecake 
          	 Blauwe bes, pecan, melkchocolade
        	 Kaasselectie van fromagerie L’Amuse

S P E C I A L I T E I T E NS P E C I A L I T E I T E N

        	 Oosterse krab- en rivierkreeftjessoep, kokos, gember, koriander 
	 Éclair van bloedworst, buikspek, sjalot, appel, biet
	 Mergpijp, langoustine, zwezerik, gremolata, polenta
	 Cordon-bleu-pastei, aardappel, Livar-ham, Comté, truffelsaus
	 Patrijs, zuurkool, mousseline, boudin, pepersaus

15
19
36
21
29

21
22
18
21
18
18
46

29
20
21
27
75

8,5 
14 
13
8,5
13 
18


